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1.YENIGIDAM GENEL TANITIMI

Igdir Universitesi Yenilik¢i Gida Teknolojileri Gelistirme, Uygulama ve Arastirma
Merkezi (YENIGIDAM), 28 Mart 2021 Pazar giinii 31437 sayili resmi gazetede yayinlanan
yonetmelikle Igdir Universitesi Rektorliigii’ne bagl olarak kurulmustur. Bu tarihten itibaren
faaliyetlerine merkez yonetim kurulu kararlar1 ile devam etmekte olan merkezin amaci,
gidalarda Hidrojenin (H2) 6nemini tanitmak, yapacagi ¢alismalarla, ilgilenen aragtirmacilari
Hidrojen (H2) konusunda bilinglendirmek; Ilgili mevzuat hiikiimleri kapsaminda hem bdlgesel
hem de ulusal ¢apta gida ve tarim sektdriinde AR-GE ve UR-GE calismalar1 yaparak yeni iiriin
ve yontemler gelistirmek; Universite-sanayi is birliklerini saglayarak gerekli ara elemanlari
yetistirmek, arastirma, bilimsel ¢caligsma ve projeler yapmak ve desteklemek; bilimsel akademik
calismalardan  elde  edilecek  sonuglari  ulusal/uluslararas1  dergi,  konferans
ve sempozyumlarda sunulmasini/yaymlanmasini desteklemek ve ilgili mevzuat hiikiimleri
kapsaminda Ulkemizde ve diinyada faaliyet gosteren Merkez ile ayn1 amaglara sahip merkezler
ve sektor temsilcileri ile bir is birligi yapmak; akademisyenler ile sanayi temsilcileri arasinda
koordinasyonun saglanmasima yardimeci olmaktir. Igdir Universitesi biinyesinde kurulan
YENIGIDAM’da yapilacak olan analiz ve dl¢iim prosesleri, laboratuvarlarin kullanim sekli,
{iniversite-kamu-ozel iligkilerine ait olarak Universite biinyesinde Déner Sermayeye 2022 ’de
dahil edilmistir. Doner sermayeye baglanma amact dogrultusunda analizlerin yapilmas: ve
analiz raporlarinin ¢iktilarinin  sunumunda uluslararast gecerli metotlarin uygulanmasi,
arastirmacilart ve giiclerini bir araya toplayabilmek i¢in laboratuvar, arastirma ve analiz
merkezlerinden olusan bir birim olusturmak ve bu birimin ¢atis1 altinda gerekli cihaz ve
kimyasal malzemeleri kullanarak hizmet sunmak, bolgemizde faaliyet gosteren tiim gida ile
ilgili 6zel ve kamu isletmeleri ile laboratuvar ihtiyaclarini karsilamak, bolgemizde liniversite
ile kamu ve isletmeler ile isbirliginin arttirilmasina katki saglamak, bilim ve teknolojinin
gelismesi ve ilerlemesi i¢in gerekli ileri diizeyde arastirmalara olanak taniyan siirdiiriilebilir
faaliyetlerde bulunmak ve 6grencilerin, akademisyenlerin ulusal ve uluslararasi ¢aligmalarina

destek olmaktir.

2. MERKEZIN FAALIYET ALANLARI

Merkezin faaliyet alanlar1 su sekildedir;



a) Modifiye atmosfer teknolojileri, fermantasyon teknolojileri ve sogutma-dondurma
teknolojileri gibi bircok farkli alanda caligmalar ytiriitmek.

b) Hidrojen (H2) gazin1 kurutma ve paketleme alaninda kullanarak Reducing Atmosphere
(RAD) (Indirgen Atmosfer Kurutma) ve Reducing Atmosphere Packaging (RAP) (indirgen
Atmosfer Paketleme) tekniklerini daha ileri sathada gelistirerek bozulmasi kolay olan gidalarin
raf dmiirlerini olabildigince uzamasini saglamak.

c¢) Merkezi, uluslararasi bilgi edinim noktas1 haline getirmek icin ¢caligsmalarda bulunmak.

¢) Ilgili mevzuat hiikiimleri kapsaminda kamu, 6zel sektor ve ulusal, uluslararas1 kurum,
kurulus ve kisiler i¢in gidalarda Hidrojenin (Hz) 6nemi konularinda kurslar, seminerler,
konferanslar, sempozyum ve benzeri bilimsel faaliyetlerde bulunmak, dersler ve egitim
programlari diizenlemek ve bu faaliyetlerin esglidimiinii saglamak, diger kurum, kurulus ve
yiiksekdgretim kurumlarindan bu konularda Universiteye saglanacak kurslar, seminerler,
konferanslar ve derslere iligskin planlama, diizenleme, uygulama ve esgiidiimii yapmak.

d) llgili mevzuat hiikiimleri kapsaminda ulusal/uluslararasi dergi, konferans
ve sempozyumlar i¢in bildiri/yayinlar yapmak ve bunlari desteklemek.

e) Rektorliikce verilen Merkezin amaclarina uygun diger faaliyetleri yapmak.

f) Doner Sermaye kapsaminda Igdir ilindeki 6zel ve kamu sektoriine gerekli gida
analizleri destegi sunmak

g) Ihtiya¢ ve talep olmasi durumunda 6zel ve kamu sektoriinde Danismanlik hizmeti

sunmak.

3. YENIGIDAM YONETIMIi ve PERSONELI
1. Prof.Dr. Dureyt Veziroglu (Miidiir) mail: duried.alwazeer@igdir.edu.tr
2. Dog¢.Dr.Menekse Bulut (Miidiir Yardimeis1) mail: menekse.bulut@igdir.edu.tr

3. Dr. Ogr.Uyesi Enes Kavrut (Miidiir Yardimcisi)

4. MERKEZIN ALTYAPISI, FiZiKi DURUMU ve TEKNIK YETERLILIK

Faaliyetlerine Mart 2021 tarihinde Universitemiz Ziraat Fakiiltesi binasinda Rektérliige bagl
olarak Yenilik¢i Gida Teknolojileri Gelistirme, Uygulama ve Arastirma Merkezi
(YENIGIDAM) olarak hizmet vermeye devam etmistir. Merkezde bulunan cihazlar 2 farkli
laboratuvar (YENIGIDAM Laboratuvar1 ve Modifiye Atmosfer Paketleme Odasi) yerlesik



konumdadir. Laboratuvarin yaklasik kullanilabilir alan1 160 m?’lik olup, merkez hizmet
vermektedir.

Laboratuvarlar disinda ayni katta 1 adet dinlenme ofisi ve 1 adet doktora 6grencisi galisma
odas1 bulunmaktadir. Merkezde bulunan cihazlar calisma prensipleri ve kullanim amagclar

gozetilerek yerlestirilmistir.Laboratuvarlar ve ofisler su sekildedir;

a) Yenilik¢i Gida Teknolojileri Gelistirme, Uygulama ve Arastirma Merkezi Laboratuvari
b) Modifiye Atmosfer Paketleme Odasi
c) Dinlenme Ofisi

d) Doktora 6grencileri ¢aligma odasi

YENIGIDAM biinyesinde, ileri teknoloji ful otomatik cihazlar her biri alaninda uzman
elemanlar tarafindan kullanilip kamu ve 0zel sektdre yoOnelik hizmet sunulmaktadir.
YENIGIDAM Igdir Universitesi Rektorliigii’ne bagli olarak Ziraat Fakiiltesi binasinda yer

almaktadir.

5. MERKEZDE YER ALAN CiHAZLAR
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15 Vakumlu Firin

16 Liyofilizator
17 Mikrodalga Firin
18 Derin dondurucu (-20 C)

19 Renk 6l¢lim cihazi

20 UV-Spektrofotometre

21 Tekstiir Cihaz1

22 ELIZA- Mikroplate Okuyucu
23 Su aktivitesi Cihazi

24 Gaz 6l¢iim Cihazi

25 Binokiiler Mikroskop

26 Vakum Paketleme Cihaz1

27 Modifiye Paketleme Cihazi

28 Sogutmali Su Banyosu

29 Ultraturrax Homojenizator
30 Stomacher Shaker

6. YURUTULEN PROJELER (BASLAMIS, BIiTMIiS, HALEN DEVAM EDEN VE
TEKLIF EDILEN PROJELER)

1.Bap Projesi-Igdir Universitesi, Indirgen Modifiye Atmosfer Paketleme (IAP) Soguk
Kosullarda Muhafaza Edilen Inci Kefalinin Kalite ve Raf Omriine Etkisi- Yiiriitiicii,
Prof.Dr.Dureyt Veziroglu, Arastirmaci, Dr.Menekse Bulut, Arastirmaci, Do¢.Dr.Gokhan

Boran , Devam ediyor

2.Bap Projesi-Kafkas Universitesi, Hidrojenle zenginlestirilmis suyun postpartum siiregteki
Giircii kegilerinde immiin parametrelere ve oglaklardaki dogum agirligina etkisi (2022-TS-54),
Yiriticii:Mustafa Makav, Arastirmaci:Mushap Kuru, Arastirmaci:Buket Boga Kuru,
Arastirmaci:Fikret  Bektasoglu, Arastirmaci:Menekse Bulut, Arastirmaci:Dureyt

Veziroglu, Devam ediyor

3. Bap Projesi-Kafkas Universitesi, Hidrojenle zenginlestirilmis suyun peripartum siirecteki

Giircii kegilerinde metabolik profile ve oglaklarda yasama giicii ile biiylime performansina



etkisi (2022-TS-04), Yirtticii:Mushap Kuru, Arastirmaci:Mustafa Makav, Arastirmaci:MUrat
Can Demir, Arastirmaci:Fikret Bektasoglu, Arastirmaci:Menekse Bulut, Arastirmaci:Buket

Boga Kuru, Arastirmaci:Dureyt Veziroglu, Devam ediyor

4. Bap Projesi-Igdir Universitesi, Hidrojenli Yikama Suyu Uygulamasmin (Hsu) Soguk
Kosullarda Muhafaza Edilen Tereyagmin Kalitesi Ve Oksidasyonu Uzerine Etkisi,
Yiiriitiicii:Ceylan Mehmet Murat,Arastirmaci:Bulut Menekse,Arastirmaci:Koyuncu

Mubin,Arastirmaci:ALwazeer Duried, Bitti.

5. Patent Hazirlama ve Basvuru Programi. 2018. Teknik destek. SERKA. Proje numarasi:
TRA2/17/TD/0060,Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

6.2017-FBE-L 24, BAP Projesi, PROJE YURUTUCUSU, Saglikli Ve Cazip Kuru Kayisi
Uretimine Yénelik Yeni Bir Teknik: indirgen Atmosferik Kurutma, Yiiriitiilen Kurulus: IGDIR
UNIVERSITESI, Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

7.2017-FBE-L 25, BAP Projesi, PROJE YURUTUCUSU, indirgen Atmosfer Paketlemenin
Kizartmalik Patatesin Kalitesi Uzerine Etkileri, Yiiriitiilen Kurulus: IGDIR UNIVERSITESI,
Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

8.2017-FBE-L 26, BAP Projesi, PROJE YURUTUCUSU, Salamurasiz Beyaz Peynir
Muhafazasi I¢in Yeni Bir Alternatif: indirgen Atmosfer Paketleme, Yiiriitiilen Kurulus: IGDIR
UNIVERSITESI., Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

9.2017-FBE-L 27, BAP Projesi, PROJE YURUTUCUSU, Cilekte 1ndirgen Atmosferde Raf
Omrii Uzatma, Yiiriitiilen Kurulus: IGDIR UNIVERSITESI. Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

10.KALKINMA BAKANLIGI, PROJE YURUTUCUSU, Gidalarda Redoks Uygulamalari
Arastirma Merkezi, protocol No 2015/AUB/05. Yiiriitilen Kurulus: IGDIR UNIVERSITESI,
Destek Alinan Kurulus: IGDIR UNIVERSITESI (Yurt I¢i), 01 Kasim 2015, 01 Aralik 2016.,
Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

7. YENIGIDAM MERKEZINDEN CIKAN ULUSAL VE ULUSLARARASI
YAYINLAR

1. Ceylan MM, Bulut M, Alwazeer D and Koyuncu M. 2022. Evaluation of the impact of
hydrogen-rich water on the quality attribute notes of butter. Journal of Dairy Research
https://doi.org/10.1017/S0022029922000681.



10.

11.

Alwazeer, D., Ceylan, M. M., Bulut, M., & Koyuncu, M. (2022). Evaluation of the impact
of hydrogen-rich water on the deaccumulation of heavy metals in butter. Journal of Food
Safety, e13005.

M Bulut, YC Sezer, MM Ceylan, D Alwazeer, M Koyuncu. (2022). Hydrogen-Rich Water
Can Reduce the Formation of Biogenic Amines in Butter. Food Chemistry, 132613.
https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2022.132613.

Alwazeer, D., Siimeyra, A. L., & Alma, M. H. (2022). Covid-19 Hastalarinin Tedavisinde
Molekiiler Hidrojen Inhalasyonunun Potansiyel Uygulamasi. Uluslararast Biyosistem

Miihendisligi Dergisi, 3(1), 58-66.

Alwazeer, D., & Engin, T. (2022). Use of Molecular Hydrogen in Food Technologies.
Turkish Journal of Agriculture-Food Science and Technology, 10(7), 1205-1213.
https://doi.org/10.24925/turjaf.v10i7.1205-1213.5100.

Sezer, Y. C., Bulut, M., Boran, G., & Alwazeer, D. (2022). The effects of hydrogen
incorporation in modified atmosphere packaging on the formation of biogenic amines in
cold stored rainbow trout and horse mackerel. Journal of Food Composition and Analysis,
112, 104688.

Duried ALWAZEER and Nur OZKAN. (2022). Incorporation of Hydrogen into the
Packaging Atmosphere Protects the Nutritional, Textural and Sensorial Freshness Notes of
Strawberries and Extends Shelf life. Journal of Food Science and Technology. Journal of

Food Science and Technology, 1-14.

Duried Alwazeer, Siimeyra Cigek. (2022). Use of molecular hydrogen in health field.
Karya Journal of Health Science. 3 (1), 30-34.

Menekse Bulut, Duried Alwazeer, Yusuf Tungtiirk. (2022). Effects of the Incorporation
of Hydrogen and Nitrogen into Milk on the Reducing and Acidification Capacities of
Yoghurt Bacteria. Journal of Food Processing and Preservation. in press.

D Alwazeer, A Cigdem. Use of the Molecular Hydrogen in Agriculture Field. (2022).
Turkish Journal of Agriculture-Food Science and Technology. 10 (1): 14-20.
https://doi.org/10.24925/turjaf.v10i1.14-20.46009.

Bulut, M. (2022). The effect of ultrasound times and amplitudes on the solubility and
turbidity of whey protein concentrate. Food and Health, 8(4), 284-289.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Bulut, M. (2022). Color And Seclected Secondary Metabolites Of Convective And
Microwave-Dried Squash (Cucurbita Pepo L.) Slices. Latin American Applied Research-
An international journal, 52(3), 187-190.

Bulut, M. The Effects of Ultrasound Times and Amplitudes on the Particle Size and
Emulsifying Properties of Whey Protein Concentrate. Yiiziincii Yil Universitesi Fen
Bilimleri Enstitiisii Dergisi, 27(2), 323-329.

Bulut, M., Adal, E., & Aktar, T. (2022). Plant protein enrichment effect on the physical,
chemical, microbiological, and sensory characteristics of yogurt. Journal of Food

Processing and Preservation, 46(8), e16865.

Alwazeer, D., Liu, F. F. C., Wu, X. Y., & LeBaron, T. W. (2021). Combating oxidative
stress and inflammation in COVID-19 by molecular hydrogen therapy: Mechanisms and
perspectives. Oxidative medicine and cellular longevity.
https://doi.org/10.1155/2021/5513868 .

Koktiirk, M., Atalar, M. N., Odunkiran, A., Bulut, M., & Alwazeer, D. (2021). Evaluation
of the hydrogen-rich water alleviation potential on mercury toxicity in earthworms using
ATR-FTIR and LC-ESI-MS/MS spectroscopy. Environmental Science and Pollution
Research, 1-15. https://doi.org/10.1007/s11356-021-17230-X .

Mine Koktiirk, Serkan Yildirim, Gizem Eser, Menekse Bulut, Duried Alwazeer. (2021)
Hydrogen-Rich Water Alleviates the Nickel-Induced Toxic Responses (Inflammatory
Responses, Oxidative Stress, DNA Damage) and Ameliorates Cocoon Production in
Earthworm. Biological Trace Element Research. https://doi.org/10.1007/s12011-021-
02908-7.

Menekse Bulut, Yusuf Tungtiirk, Duried Alwazeer. (2021). Effect of fortification of set-
type yoghurt with different plant extracts on its physicochemical, rheological, textural and
sensory properties during storage. International Journal of Dairy Technology.
https://doi.org/10.1111/1471-0307.12803.

Mehmet Murat Ceylan, Menekse Bulut, Duried Alwazeer. (2021). Improvement of
pasting and textural properties of sunn-damaged wheat flour using tea waste extracts.
Journal of Food Processing and  Preservation. Volume  45:issue 9.
https://doi.org/10.1111/jfpp.15728.
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20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

217.

28.

Bulut, M., Akpolat, H., Tungtiirk, Y., Alwazeer, D., & Tiirkhan, A. (2020). Determination
of Optimum Ethanolic Extraction Conditions and Phenolic Profiles of Thyme, Mint, Uckun,
Grape Seeds and Green Tea Waste Fiber. Determination of Optimum Ethanolic Extraction
Conditions and Phenolic Profiles of Thyme, Mint, Uckun, Grape Seeds and Green Tea
Waste Fiber. Uluslararas1 Tarim ve Yaban Hayat1 Bilimleri Dergisi, 6(3), 605-614.

Alwazeer, Duried, Ors, B., Tan, K. 2020. Reducing Atmosphere Packaging as a Novel
Alternative Technique for Extending Shelf Life of Fresh Cheese. Journal of Food Science
and Technology. DOI: 10.1007/s13197-020-04334-4.

Alwazeer, D. 2020. Importance of Consideration of Oxidoreduction Potential as a Critical

Quality Parameter in Food Industries. Food Research International. DOI:
10.1016/j.foodres.2020.109108.
Alwazeer, D., Bulut, M., Tunctiirk, Y. 2020. Fortification of milk with plant extracts

modifies the acidification and reducing capacities of yoghurt bacteria. International Journal
of Dairy Technology. DOI: 10.1111/1471-0307.12643.

Mubin Koyuncu and Duried Alwazeer. 2019. Determination of trace elements, heavy metals,

and antimony in polyethylene terephthalate—bottled local raw cow milk of Igdir region in
Turkey. Environ Monit Assess. DOI. 10.1007/s10661-019-7851-z.

Alwazeer, Duried, and Dham, Sally. 2019. Presumptive Relationship between Oxidoreduction
Potential and Both Antibacterial and Antioxidant Activities of Herbs and Spices:
Oxidoreduction Potential as a Companion Tool for Measuring the Antioxidant Activity. Notulae
Botanicae Horti Agrobotanici Cluj-Napoca 47.2: 506-514.
Doi:http://dx.doi.org/10.15835/nbha47111301.

Alwazeer, D. and Ors, B. 2019. Reducing atmosphere drying as a novel drying technique for
preserving the sensorial and nutritional notes of foods, Journal of Food Science and Technology,
pp. 1-11. DOI: 10.1007/s13197-019-03850-2.

Alwazeer, D., & Cachon, R. 2019. lon-selective electrode integrated in small-scale bioreactor
for continuous intracellular pH determination in Lactobacillus plantarum. Folia
microbiologica, 1-7. DOI:10.1007/s12223-019-00749-5

Alwazeer, D., Riondet, C.; Cachon, R. 2018. Comparison Between Fluorescent Probe and lon-
Selective Electrode Methods for Intracellular pH Determination in Leuconostoc mesenteroides.
Current Microbiology. 75 (11), 1493-1497. DOI: https://doi.org/10.1007/s00284-018-1550-9.
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29. Alwazeer, D. 2018. Kuru Gidalarin Rengini Muhafaza Etmeye Yonelik Yeni bir Teknik:
Indirgen Atmosferik Kurutma. Journal of the Institute of Science and Technology, Cilt: 8 - Sayz:
4.

30. Mustafa R, Alwazeer D, Oomah BD. 2017. A Comparison of Spectrophotometric and
Oxidoreduction Potential Method for Laccase Activity Measurement. Research in Medical &
Engineering Sciences. 2(1). RMES.000530. DOI 10.31031/RMES.2017.02.000530

8. YENIGIDAM MERKEZINDEN CIKAN BiTMiS VE DEVAM EDEN TEZLER

Doktora (Ph.D.)

1. Menekse Bulut. Yogurda, yesil ¢ay (Camellia sinensis), iiziim gekirdegi (Vitis
vinifera), nane (mentha spicata L.), kekik (Thymus vulgaris) ve isgin (Rheum ribes)
ekstraktlarinin eklenmesinin yogurt 6zellikleri ve oksidorediiksiyon {izerine etkileri.

Yiiziincii y1l Universitesi, bitti. Ek Damisman: Prof.Dr.Dureyt Veziroglu
Ozet

Bu calismada, yogurtlar Yesil ¢ay atik lifi (Camellia sinensis; %0.5, ethanol:su 100:0),
Nane (Mentha piperita L.; %0.1, ethanol:su 50:50), Kekik (Thymus vulgaris L.; %0.1,
ethanol:su 70:30), Uckun (Rheum ribes L.; %0.1, ethanol:su 50:50), Uziim ¢ekirdegi (Vitis
vinifera ssp. vinifera; %0.1, ethanol:su 70:30) ekstraktlar1 ile zenginlestirilmistir. Elde
edilen ekstrakt ve bu sekilde iiretimi gergeklestirilen +4 °C'de depolanan yogurtlara 1., 7.,
14 ve 21. giinlerde toplam fenolik madde igerigi, antioksidan aktivite (DPPH, ABTYS)
tayini, fenolik bilesenlerin tayini, ugucu bilesenlerin analizi, asidifikasyon ve rediiksiyon
kapasitesi, pH ve oksidorediiksiyon potansiyeli (Eh7), titrasyon asitligi tayini, kuru madde
tayini, sinerezis tayini, renk tayini, karbonhidrat ve organik asit analizi, mikrobiyolojik
analizler, viskozite analizi, tekstlir analizleri ve duyusal analizler uygulanmistir. Bitki
ekstraktli yogurtlarda, depolamayla birlikte fiziksel, kimyasal, ugucu bilesen 6zelliklerinin
yanisira oksidorediiksiyon potansiyeli ve mikrobiyolojik 6zelliklerinin de belirgin sekilde
degistigi ve bu degisikliklerin istatistiksel olarak énemli oldugu belirlenmistir (p<0.05).
Herhangi bir bitki ekstraktiyla zenginlestirilen siitlerde Lactobacillus delbrueckii subsp.
bulgaricus (LB) rediiksiyon aktivitesi az degisirken; Streptococcus thermophilus (ST)

rediiksiyon aktivitesi ¢cok giiclii degismistir. Sonuglara gore, bitki ekstraktlarinin yogurt



http://dx.doi.org/10.31031/rmes.2017.02.000530
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formiilasyonunda oksidorediiksiyon potansiyelini degistirmede dogal antioksidan kaynagi

olarak kullanilabilecegi, oksidorediiksiyon potansiyelinin yogurtta kalite kontrol

asamasinda dikkate alinmasinda 6nem tasidigi ortaya koyulmustur

Stimeyra Cicek. Yiiksek Basingli Karbondioksit Ve Hidrojen Uygulamasinin
Saflastirllmamis Elma Suyunun Kalite Parametreleri Uzerindeki Etkileri. Igdir

Universitesi, devam ediyor, Damsman: Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

Tunahan Engin. Molekiiler Hidrojen ve Farkli Kivam Artiricilar Kullanilarak
Hazirlanan Visne Suyunun Depolama Boyunca Kalite Parametrelerine Etkisi, devam

ediyor, Igdir Universitesi., Danmisman: Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

Ayhan Cigdem. Molekiiler Hidrojenle Zenginlestirilmis Portakal Suyunun Depolama
Boyunca Kalite Parametrelerine Etkisi. Igdir Universitesi, devam ediyor, Danisman:

Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

Yiiksek Lisans (M.Sc.)

1.

Aysegiil BABURHAN. Hidrojence Zengin Su (HZS) Tiiketiminin Idrar Mineral
Diizeyine Etkisi. Igdir {niversitesi, devam ediyor. Damisman: Prof.Dr.Dureyt

Veziroglu

Merve Silgan. 2022. Natiirel Sizma Zeytinyagmin Kalite Parametleri Uzerine
Molekiiler Hidrojenle Zenginlestirilmis Suyun Etkisi. Igdir iiniversitesi, devam ediyor.
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OZET

Bu calismada, domates, turuncu havug, yesil elma, limon ve kirmizi lahana gibi farkl
sebze meyve kabuklari ve bitki yapraklari biyoaktif molekiillerinin ekstraksiyonu iizerine
hidrojenin etkisi belirlenmistir. Bu amagla domates kabuklari, turuncu havug yenilebilir
kismi, yesil elma ve limon kabuklari, ile kirmizi lahana yapraklarindan klasik yontem ile
saf su, hidrojenle zenginlestirilmis su (HZS), etanol: su (%; 50:50), etanol: HZS (%;
50:50), magnezyum: su (w/v; 16g: 100 ml) ve magnezyum: etanol: su (w/v/v;
16g:50ml1:50ml) solvent olarak kullanilan ekstraktlar {iretilmistir ve ekstraktlarin bazi
fizikokimyasal 6zellikleri arastirilmistir. HZS ile elde edilen ekstraktlarin, toplam fenolik
madde, antosiyanin madde, toplam flavonoid ve antioksidan aktivitesi agisindan en yiiksek
sonucglara sahip oldugunu belirlenmistir. HZS ekstraktlarinin toplam fenolik madde,
toplam antosiyanin, toplam flavonoid ve antioksidan aktivitesinin (ABTS+ giderme ve
DPPH) sirasiyla 9.041- 49.151 mgGAE/g KE (kuru ekstrakt), 2.883- 40.734 mg/g KE,
8.960- 13.312 mg QE/g KE, 8.357- 24.247 mmol TE/g KE ve 8.4- 20.910 mg AAE/g KE
arasinda oldugu belirlenmistir. Caligmada kullanilan meyve kabuk ve yaprak
ekstraktlarinin renk (a*, C*, H) degerleri ile antosiyanin igerigi arasinda pozitif lineer
korelasyon oldugu tespit edilmistir. Coziiciilerin dielektrik sabitinin biiylimesi ile
polaritelerinin, dolayisiyla ¢ikarma giiglerinin de ylikselmesi sonucunda saf su ile elde
edilen ekstraktlarin, etanol: su (50:50) ekstraktlarina gore daha etkili oldugu goriilmiistiir.
Sonu¢ olarak, HZS ekstraksiyonu ile Orneklerin fenolik bilesikler ve antioksidan
aktiviteleri agisindan en yiiksek verimleri elde edilmistir. Ik kez tarafimizca gelistirilen,
ucuz ve uygulamasi kolay olan bu yontemin diger ekstraksiyon yontemlerine alternatif

olabilecegi sdylenebilir.

6. Serap Sisik. 2021. Indirgen atmosferik kurutma tekniginin elmanin antioksidan
aktivitesi ve bazi fizikokimyasal 6zellikleri ile kullanilan model mikroorganizmalar

iizerine etkisi. Igdir tiniversitesi. Danisman: Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

OZET
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Bu calismada Indirgen Atmosferik Kurutma (IAK) sisteminin farkli mikroorganizmalar
(L. bulgaricus (LB), S. thermophilus (ST), P. fluorescens (PF) ve Z. Rouxii (ZR) suslar1)
iizerine etkisi ele alinmistir. Bu amacla mikroorganizmalar elma dilimleri {izerine inokiile
edilmis ve bu elma dilimleri IAK sisteminde hava, azot (N2) ve indirgen gaz igeren gaz
karigimi (%4 Ho+ %96 N2) olmak iizere 3 farkli kurutma atmosferi ile kurutularak dlen,
iyilesen, yarali, yaral1 ve canli hiicre say1s1 incelenmistir. Buna ek olarak, elma dilimlerinin
bir kism1 mikroorganizma inokiile edilmeden hem IAK sistemi hem de kiyaslanmak iizere
liyofilizasyon, vakum ve firinda kurutma islemlerine tabi tutularak elma dilimlerinin nem,
su aktivite miktar1 ve antioksidan (DPPH, ABTS, flavonoid ve toplam fenolik madde
miktar1) arastirilmigtir.  Uygulanan mikrobiyolojik analizler neticesinde, kurutma
sartlarinin tim mikroorganizma cesitlerine ait iyilesen ve yarali (Hz) hiicre sayisi lizerine
herhangi bir etkisinin olmadig: tespit edilmistir. LB ve PF suslarina ait 6len ve canlt hiicre
sayisinda kurutma sartlar1 arasinda bir fark olmadigi tespit edilmistir (p>0.05). ST susunda
en fazla dlen hiicreye (%80,36) IAKMIKS, ZR susunda ise IAKHAVA ve IAKMIKS
numunelerinde rastlanmistir. Yarali hiicre (NaCl) bakimindan ST ve PF suslarin da
kurutma sartlarinin bir etkisi goriillmemekle birlikte LB ve ZR suslarin da en yiiksek yarali
hiicre miktarina sirastyla IAKHAVA ve IAKAZOT numunelerinde rastlanmistir. ST susu
icin canli hiicre, IAKHAVA ve IAKAZOT sartlari igin benzer (p>0.05) ve IAKMIKS'ten
(%19,61) yiiksek bulunmustur. ZR susunda ise canli hiicre en yiiksek ITAKAZOT'ta
(%25,95) tespit edilmistir. Termal kurutma islemi siiresince bircok mikroorganizma
yiiksek sicaklik stresi, ozmotik stres ve oksidatif stres gibi farkli stres kosularina maruz
kalmaktadir. S6z konusu ¢alismada kullanilan IAK sisteminde yiiksek sicaklikta kurutulan
mikroorganizmalarin, hidrojen (H2) gazi ile birlikte oksidatif stresten potansiyel olarak
korunabildigi sonucuna varilmistir. Antioksidan analizleri neticesinde ise; IAK sistemi ile
kurutulan numunelerin diger kurutma tekniklerinden ve IAK teknikleri arasindan ise
IAKMIKS numunelerinin daha yiiksek antioksidan aktivitesi gosterdigi tespit edilmistir.
Bu durum {AK sisteminde kullanilan hidrojenin indirgen 6zelligi ve hiicre alt1 birimlere

bile izl difiize olabilmesiyle iliskilendirilmis, IAK sisteminin etkinligini ispatlamistir.

7. Kadir TAN. 2019. Tuzsuz beyaz peynir muhafazasi i¢in yeni bir alternatif: indirgen

atmosfer paketleme (IAP). Igdir iiniversitesi. Danisman: Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

Ozet
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Bu calismada tuzsuz Beyaz peynirin muhafazasinda; temel prensibi, indirgen gaz (H>)
iceren bir gaz karigtminin kullanimina dayanan ve diinyada bir ilk olan indirgen Atmosfer
Paketleme (IAP) sistemi ele alinmistir. Beyaz peynir 6rnekleri, iiretimi yapildiktan hemen
sonra herhangi bir tuzlama, salamura veya koruyucu kullanilmadan Indirgen Atmosfer
Paketleme (IAP), Modifiye Atmosfer Paketleme (MAP) sartlarinda ve paketlenmeden
(KONTROL) muhafaza edilmistir. IAP 1 (%90CO2, %6Na, %4Hz), IAP 2 (%50 CO2, %46
N2,%4 Hz), MAP 1 (%90 CO2, %10 N2), MAP 2 (%50 CO2 ,%50 N2), MAP 3 (hava) ve
KONTROL (Paketlenmemis/+4°C) olmak tizere 6 farkli 6rnek grubu tayin edilmis ve 7
hafta boyunca +4 °C'de depolanmustir. Ornek gruplarma ait kuru madde, yag, titrasyon
asitligi, renk (L* ve b*) ve mikrobiyolojik analizler [Toplam mezofilik-aerobik bakteri
(TMAB) ve maya-kiif sayimi] gerceklestirilmistir. Renk analizi sonucunda; tim o6rnek
gruplarinda zaman ilerledikge L* degerinin diistiigii ve b* degerinin ise arttif1 tespit
edilmistir. Titrasyon asitliginde de zaman ilerledik¢e artisa rastlanmistir. Hem renk
parametreleri hem de titrasyon asitligi bakimindan, 0. zaman (hafta) 6rnek grubu ile en
fazla benzerlik gosteren grubun IAP 1 oldugu tespit edilmistir (p<0.01). Mikrobiyolojik
analizler sonucunda ise; TMAB sayisinda tiim 6rnek gruplarinda zaman ilerledikge artis
meydana geldigi, Ornek gruplarina ait bakteri sayisinin en fazla KONTROL
(Paketlenmemis/+4°C), en az ise IAP 1 orneklerinde oldugu saptanmustir. Maya-Kiif
sayisinin da TMAB gibi tiim 6rnek gruplarinda zaman ilerledikce arttigi, AP 1
orneklerinin en diisiik sayida maya-kiif icerdigi ve IAP 2 grubuyla benzerlik gosterdigi
saptanmistir (p<0.01). Uygulanan tiim analizlerden elde edilen veriler 15181nda; indirgen
atmosfer sartlarinda paketlenen orneklerin (IAP 1 ve IAP 2); 0. zamana (hafta) ait
orneklerle olan benzerligi, hidrojenin (H2) peynirin muhafazasindaki 6nemine dikkat
cekmektedir. CO2'nin yani sira Hz kullanimi ile taze peynirin raf omrii herhangi bir
koruyucu kullanilmadan uzatilabilmekte; s6z konusu ¢alismaya ait sonuglar; tuzsuz beyaz
peynirin raf omriiniin, duyusal ve mikrobiyolojik kalitesi korunarak 6 hafta boyunca
korunabilecegini kanitlamaktadir. Ayrica yiliksek tansiyon, kronik bobrek ve
kardiyovaskiiler rahatsizliklari olan, yiiksek tuz konsantrasyonuna hassas bireylere saglikli

ve alternatif bir lirlin saglamaktadir.

8. Nur Ozkan. 2019. Yeni bir depolama ydntemi olan indirgen atmosferde paketlemenin
(IAP) cilek meyvesinin kimyasal ve fiziksel kalitesi iizerine etkisi. Igdir {iniversitesi.

Danisman: Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

Ozet
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Cilek ¢cok ¢abuk bozulan hassas bir meyve oldugundan, raf dmrii kisadir. Bu ¢caligsmada,
Indirgen Atmosfer Paketleme (IAP) ve Modifiye Atmosfer Paketleme (MAP)
tekniklerinin, ¢ilegin muhafazasindaki etkisini arastirmak iizere, cilekler IAP1 (%5
COz, %4 Ha, %91 N2) IAP2 (%10 CO2, %4 Ha, %86 N2), MAPL (%5 CO2, %95 N>),
MAP2 (%10 CO2, %90 N2) ve agik hava (kontrol) olmak {izere 5 farkli konstrasyonda
sogutucu kosullarinda (4+£1°C), 12 hafta boyunca depolanmistir. Yeni bir muhafaza
yontemi olan Indirgen Atmosferde Paketleme (IAP) yonteminin, ¢ilegin kimyasal
(oksidorediiksiyon potansiyeli, toplam fenolik icerigi, DPPH ve ABTS inhibisyon
aktivitesi ve antosiyanin igerigi) ve fiziksel (pH, renk, kiitle kaybi1 ve suda ¢oziiniir kuru
madde) kalitesi lizerine etkisi arastirilmistir. Depolama sonunda suda ¢oziiniir kuru
madde (SCKM) degerinde azalma kontrol grubunda %71,5 iken, IAP2 grubunda
%11,2 olarak tespit edilmistir. Renk analizi sonucunda en yliksek L*degerine kontrol
grubunda, en diisiik degere ise IAP1 ve IAP2 uygulamalarinda rastlanmustir. Benzer
sekilde a* degeri, IAP1 ve IAP2 uygulamalarinda en iyi sekilde muhafaza edilmistir.
AE degerinde ise IAP2 uygulamasinda gdzlemlenmistir. 6 hafta boyunca zamana baglh
istatistiksel fark goriilmemistir (P<0.05). pH analizine gore ise tiim uygulamalar
arasinda farkin anlamli ve en yiiksek degerleri IAP uygulamasma ait oldugu
gozlemlenmistir P<0.05. Tekstiir (sertlik) analizi sonucunda tiim uygulamalar
arasindan en etkili uygulamanin IAP2 oldugu belirlenmistir. DPPH ve ABTS
inhibisyon aktivitesi metoduyla elde edilen antioksidan aktivite sonuglarina gore 12
haftalik depolama siiresi sonunda uygulamalar arasinda IAP2'nin en yiiksek
antioksidan aktivite degeri gosterdigi tespit edilmistir. Toplam antosiyanin ve fenolik
madde miktar1 bakimindan ise 12 hafta boyunca IAP1 ve IAP2 uygulamalari ile
paketlenen cileklerin en yiiksek antosiyanin ve fenolik madde igerigine sahip oldugu
tespit edilmistir. IAP teknigi ile diger depolama ydntemlerinin (MAP ve kontrol)
karsilastirildig1 bu ¢alismada IAP ile depolamanin, asir1 CO2 gaz1 ve koruyucu madde
kullanimina gerek kalmadan, c¢ilegin raf Omriinii daha fazla uzattigi sonucuna
varilmistir. Bu durum Hz'nin paketleme alanindaki etkinliginin, daha 6nce kullanilmis

olan diger gazlardan ¢ok daha yiiksek oldugunu acik¢a gostermistir.

9. Gamze Sara. 2019. Indirgen atmosfer paketlemenin, kizartmalik patatesin kalitesi

lizerine etkileri. Igdir iniversitesi. Damisman: Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

Ozet
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Bu calismada yeni bir uygulama olan indirgen Atmosfer Paketlemenin, kizartmalik
patatesin kalitesi {izerine etkileri incelenmistir. Patates &rnekleri; IAP MIKS 1;
[%5C02/%4H2/%91N2(SU)],IAPMIKS-2[%5C02/%202/%4H2/%89N2(SU)],IAP MIKS-
3;[%10C02/%4H2/%86N2(SU)],MAPMIKS-1;[%5C02/%95N2(SU)]|, MAPMIKS-

2;[%5C02/%202/%93N2(AB)], MAPMIKS-3; [%10C02/%90N2(AB)], MAPMIKS-4;
[%10C0O2/%90N2(SU)],  MAPMIKS-5; [%65C0O2/%95N2(AB)], VAKUM(SU),
HAVA(SU), kosullarinda paketlenerek 42 giin boyunca +4 °C'de depolanmis ve 0. zamana
ait ornekler referans olarak dikkate alinmistir. Ornekler, depolama siiresi boyunca 7 giin
arayla paketler agilmis ve patates ornekleri kizartilmistir. Taze ve kizarmis patates
orneklerinde tekstiir (sertlik ve elastikiyet) ve renk (L*,a*b*, C*, h ve AE*) analizleri
uygulanmistir. Tekstiir analizi hem taze hem de kizarmig Ornekler i¢in, renk analizi ise
yalnizca taze Orneklerde uygulanmistir. Tekstlir analizi sonuglarma gore; 42 giinliik
depolama siiresi sonunda taze ve kizartilmis Orneklerde sertlik (g) bakimindan tiim
kosullara ait 6rnekler arasindaki farklili§in 6nem seviyesinde olmadig: tespit edilmistir
(p>0,05). Elastikiyet bakimindan ise; taze Orneklerde referansa en yakin degerin MAP
MIKS-3, kizartilmis &rneklerde ise MAP MIKS-1 oldugu saptanmistir. Renk analizi
sonuclarina gore; IAP teknigiyle paketlenen Orneklerin L*, b*, C* ve h degerleri
bakimindan benzer oldugu ve en yiiksek degerleri gosterdigi ve bu 6rnekleri antibrowning
iceren MAP uygulamalarinin takip ettigi tespit edilmistir. HAVA (SU) ve antibrowning
icermeyen MAP uygulamalari ise en diisiik L*, b*, C* ve h degerlerini gostermistir. a*
degerinde en fazla degisim HAVA(SU) ve MAP MIKS-1 6rneklerinde gdzlenmis ve —a
yoniinde ilerlemis olmasi patateslerde yesil renge egilimin arttigin1 gostermistir. AE*
verilerine gore en az renk degisimi IAP MIKS-1 ardindan IAP MIKS-2 ve IAP MIKS-3
orneklerinde; en fazla renk degisimine ise HAVA(SU) orneklerinde rastlanmistir.
Depolama boyunca 6rneklerde meydana gelen diizensiz yumusamadan dolay: tekstlirden
elde edilen veriler net bir bilgi vermemekle birlikte; renk analizinden elde edilen veriler
diinyada ilk defa uygulanmis olan indirgen Atmosfer Paketleme tekniginin, patatesin
renginin muhafazasinda oldukga etkili oldugunu ve antibrowning kullanilmadan rengin

muhafaza edilebilecegini gostermistir.

10. Betiil Ors. 2019. Saglikli ve cazip kuru kayisi iiretimine yonelik yeni bir teknik:

indirgen atmosferik. Igdir iiniversitesi, Damisman: Prof.Dr.Dureyt Veziroglu

Ozet
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Bu ¢alismada saglikli ve cazip kuru kayisi iiretimine yonelik gelistirilen Indirgen
Atmosferik Kurutma sistemi (IAK) ele almmustir. Kayisilar; Indirgen Atmosferik
Kurutma sistemi [hava, azot ve indirgen gaz i¢eren gaz karisimi (%4 Hz, %5 CO2, %91
N2) olmak tizere 3 farkli kurutma atmosferi ile]; liyofilizatér, vakum ve firinda
kurutularak kayisilarin renk, antioksidan aktivitesi (DPPH, ABTS, flavonoid ve toplam
fenolik madde miktar1) arastirilmistir. Renk analizi (L*, a* ve b* renk parametreleri ile
AE degeri) sonucu, Hacthaliloglu ¢esidinde IAK MIKS ve IAK AZOT &rneklerinin
tazeye en yakin sonuglara sahip oldugu tespit edilmistir. On denemelerde kullanilan
Salak ¢esidinden elde edilen verilerde IAK MIKS 6rneklerine ait AE degerinin (4,08)
cok diisiik olusu, s6z konusu yontemin kayis1 renginin muhafazasinda oldukea etkili
oldugunu ortaya koymustur. DPPH yontemi ile elde edilen antioksidan aktivite
sonuglarina gore; IAK MIKS, firin (sicak hava) ve vakum ile kurutulan &rneklerle taze
(liyofilize) &rnekler arasindaki farkliligin énem seviyesinde olmadigi (P<0,05); IAK
MIKS &rneklerinin %76,3 degeriyle taze drneklerden sonra en yiiksek antioksidan
aktivitesine sahip oldugu tespit edilmistir. En diisik DPPH antioksidan aktivitesi
degerine ise IAK AZOT (%40,25) érneklerinde rastlanmistir. Toplam fenolik madde
miktar1 analizi sonucunda taze, IAK MIKS, IAK HAVA, firm ve vakum 6rnekleri
arasindaki farkliligin Snem seviyesinde (p<0,05) olmadig1 ve IAK AZOT 6rneklerinin,
DPPH sonuglarina benzer sekilde en diistik toplam fenolik madde miktarina [161,8 mg
GAE.100 g? (ka)] sahip oldugu tespit edilmistir. ABTS ydntemiyle elde edilen
antioksidan aktivite analizi sonucunda ise; DPPH ve toplam fenolik madde
sonucglarindan farkli olarak taze, IAK MIKS, IAK AZOT ve IAK HAVA 6rnekleri
arasindaki farkliligin 6nem seviyesinde olmadig1 ve IAK MIKS 6rneklerinin 68,74 p
mol TE. g-1 (ka) ile en yiiksek antioksidan aktivitesi sergiledigi gozlenmistir. Toplam
flavonoid sonuglari; sirasiyla 27,38; 24,25; 19,41 ve 18,81mg QE.100g-1 (ka)
degerlerine sahip taze, vakum, firm ve IAK MIKS &rnekleri arasindaki farklihigm
onemli olmadigini gdstermistir (p<0,05). Diinyada bir ilk olan Indirgen Atmosferik
Kurutma, alternatif bir kurutma teknigi olarak dizayn edilmistir. Gida {riinlerinin
kurutulmasinda oldukca etkin ve uygun oldugu tespit edilen bu yeni kurutma teknigi
aracilifiyla, gidalarin duyusal ve besinsel degerinin (toplam antioksidan ve toplam

fenolik) muhafaza edilebilecegi sonucuna varilmistir
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